
ΔΕΛΤΙΟ ΤΥΠΟΥ VIP DINNER GRADA NUEVO Β΄ έτος 

Τα ελληνικά κρασιά στην Θεσσαλονίκη – Vip Dinner Grada Nuevo  

Στις αρχές Δεκέμβρη, η ΕΔΟΑΟ ταξίδεψε στην Θεσσαλονίκη, ενόψει της οινικής 

εκδήλωσης – ορόσημο «Χάρτης των Γεύσεων», η οποία έλαβε χώρα στο Συνεδριακό 

Κέντρο Ιωάννης Βελλίδης, Helexpo. Εκτός από την επιτυχημένη συμμετοχή της 

Διεπαγγελματικής στην έκθεση, πραγματοποιήθηκε και ένα VIP Dinner στο 

εστιατόριο Grada Nuevo, με καλεσμένους 12 δημοσιογράφους και επαγγελματίες 

του χώρου του κρασιού. 

Το δείπνο πραγματοποιήθηκε το βράδυ του Σαββάτου, 3 Δεκεμβρίου στις 20:00, υπό 

τον συντονισμό της γεωπόνου και προέδρου της ΕΔΟΑΟ, Μαρίας Τριανταφύλλου και 

απέσπασε ιδιαιτέρως θετικά σχόλια από τους συνδαιτυμόνες, τόσο για την επιλογή 

και το ανατρεπτικό food pairing, όσο για τις πολλές και ενδιαφέρουσες πληροφορίες. 

Τα κρασιά παρουσιάστηκαν με καλυμμένες ετικέτες, σύμφωνα με τις οδηγίες του 

Προγράμματος. 

Το δείπνο ξεκίνησε με ένα ποτήρι Μοσχοφίλερο ΠΟΠ Μαντινεία, ως welcome. Το 

food pairing χαρακτηρίστηκε από έμπνευση. Ως πρώτα πιάτα, η δροσερή σαλάτα με 

ρόκα, μεσκλαν,  μάνγκο, τσίλι, δυόσμο, φλέικς καρύδας και βινεγκρέτ πορτοκαλιού, 

και το σεβίτσε ροφού μαριναρισμένο σε χυμό μυρωδικών, λάιμ, πουρέ γλυκοπατάτας 

και γλασαρισμένο καλαμπόκι, ταίριαξαν εξαιρετικά με Μαλαγουζιά ΠΓΕ Επανομή. 

Στην συνέχεια, η γαρίδα σωτέ με σπανάκι, γάλα καρύδας και κάρυ και τα λιγκουίνι 

με γαρίδες, μανιτάρια, σπανάκι και beurre noisette συνοδεύτηκαν από Chardonnay 

– Μαλαγουζιά ΠΓΕ Πελοπόννησος.  

Οι καλεσμένοι μπορούσαν να επιλέξουν ανάμεσα σε 4 κυρίως πιάτα και 

συγκεκριμένα σε σολομό με τριλογία πράσου, δαμάσκηνα και φρέσκια ανοιξιάτικη 

τρούφα, λαυράκι με ρέβες σελινόριζας και μπέικον, μπακαλιάρο φιλέτο με πουρέ 

πατάτας, ελαφρά αρωματισμένο με σκόρδο ή τόνο με πουρέ σπαράγγι. Μετά την 

επιλογή του κυρίως πιάτου, οι παρευρισκόμενοι είχαν την δυνατότητα να διαλέξουν 

ανάμεσα σε Ασσύρτικο ΠΓΕ Δράμα είτε Ασσύρτικο ΠΟΠ Σαντορίνη για να 

συνοδεύσουν το γεύμα τους. Το ευφάνταστο μενού περιελάμβανε και 2 επιδόρπια. 

Η ελαφριά μους σοκολάτας με κρούστα roche χώμα σοκολάτας και κενέλ παγωτού 

bitter σοκολάτας και το γαλακτομπούρεκο με κρέμα mascarpone, χουρμάδες, ξηρούς 

καρπούς με σιρόπι τριαντάφυλλο και παγωτό «έδεσαν» πλήρως με Vinsanto, 

Ασσύρτικο ΠΟΠ Σαντορίνη. 

Η κα Τριανταφύλλου συντόνισε το VIP Dinner, συζητώντας μετά από κάθε πιάτο για 

τους γευστικούς συνδυασμούς, δίνοντας πληροφορίες σχετικά με τις ελληνικές 

ποικιλίες, και τα ιδιαίτερα χαρακτηριστικά τους, απαντώντας στις ερωτήσεις των 

καλεσμένων, όποτε αυτές προέκυπταν. Όλοι οι παρευρισκόμενοι βρήκαν στην θέση 

τους μία σακούλα με αναμνηστικά δώρα, καθώς και ενημερωτικό και προωθητικό 

υλικό της καμπάνιας ENOS. 



Ο επώνυμος ελληνικός ΠΟΠ και ΠΓΕ οίνος θα ταξιδέψει εντός των επόμενων ημερών 

στην Δράμα, όπου θα λάβει χώρα η Ημερίδα και Γευστική Δοκιμή. Στα τέλη Μαΐου, 

θα πραγματοποιηθεί ένα ακόμη Vip Dinner, αυτή την φορά στην Αθήνα, με 

καλεσμένους δημοσιογράφους και επαγγελματίες από τον οινικό χώρο. Το δεύτερο 

αυτό Dinner, θα λειτουργήσει και ως προάγγελος του Συνεδρίου της ΕΔΟΑΟ που θα 

γίνει στην Θεσσαλονίκη στις 8-10 Ιουνίου του 2023. 

Παράλληλα η καμπάνια ENOS συνεχίζεται μέχρι και τα τέλη Αυγούστου, ενώ σύντομα 

θα δούμε και διαφημιστικά banners σε διάφορα σημεία της πόλης, σε αεροδρόμια 

και στάσεις λεωφορείων. Τις επόμενες εβδομάδες, η καμπάνια θα συνεχιστεί με ένα 

τηλεοπτικό και δύο ραδιοφωνικά σποτ, καθώς και με την δημιουργία webinars και 

podcasts. 


