
ΔΕΛΤΙΟ ΤΥΠΟΥ VIP LUNCH ΜΟΝΑΧΟ Β΄ έτος 

Τα ελληνικά κρασιά για δεύτερη συνεχόμενη χρονιά στο Μόναχο - VIP LUNCH 

H Εθνική Διεπαγγελματική Αμπέλου και Οίνου (ΕΔΟΑΟ), γνωστή στο εξωτερικό ως 
«WINES OF GREECE», παρουσίασε για δεύτερη συνεχόμενη χρονιά στη Γερμανία τα 

επώνυμα ελληνικά κρασιά ΠΟΠ και ΠΓΕ, σε ένα roadshow που πραγματοποιήθηκε 

σε τρεις πόλεις της Γερμανίας. 

Στις αρχές Φεβρουαρίου, 100 ελληνικά κρασιά με Προστατευόμενη Ονομασία 
Προέλευσης και Γεωγραφικής Ένδειξης παρουσιάστηκαν σε γερμανικό κοινό και 
δημοσιογράφους σε μια σειρά δράσεων στην Κολωνία, το Μόναχο και το Βερολίνο. 

Συγκεκριμένα, πραγματοποιήθηκαν Συνεντεύξεις τύπου, Masterclasses, Γευστικές 
«Τυφλές» Δοκιμές, Γεύματα και Δείπνα. Όπως ορίζει το διετές 
συγχρηματοδοτούμενο Πρόγραμμα από την Ελλάδα και την Ευρωπαϊκή Ένωση 
«Ενημέρωση στα Κράτη Μέλη για τους Οίνους ΠΟΠ – ΠΓΕ και την λελογισμένη 
κατανάλωση οίνων με χώρες στόχους Ελλάδα και Γερμανία», τα κρασιά 
παρουσιάστηκαν με καλυμμένες ετικέτες. 

19 εκλεκτοί εκπροσώποι του χώρου της γαστρονομίας και του κρασιού, 
δημοσιογράφοι, influencers και επαγγελματίες του κλάδου, καθώς και 2 Έλληνες 
δημοσιογράφοι που ταξίδεψαν από την Ελλάδα ειδικά γι αυτόν τον σκοπό, όπως 
προβλέπει το Πρόγραμμα, γεύτηκαν εκλεκτούς συνδυασμούς γερμανικών πιάτων 
και ελληνικών ΠΟΠ και ΠΓΕ κρασιών στο VIP Lunch του Μονάχου. στο μεσαιωνικό 
κάστρο Alter Hof, στην παλιά πόλη. 

Η διάσημη Master of Wine Romana Echensperger, η οποία επιμελήθηκε και 
παρουσίασε και τα πολύ επιτυχημένα masterclasses του Μονάχου και του 
Βερολίνου, επέλεξε τα κρασιά που συνόδευσαν τα πιάτα των γευμάτων και των 
δείπνων στις ίδιες πόλεις. Το food pairing της εντυπωσίασε τους παρευρισκομένους 
και προκάλεσε συζητήσεις και θετικά σχόλια καθ’ όλη τη διάρκεια των γευμάτων 
και των δείπνων. Τα κρασιά, όπως και στις Γευστικές Δοκιμές και τα masterclasses, 

παρουσιάστηκαν με καλυμμένες ετικέτες. 

Το Σαββατιανό ΠΓΕ πλαγιές Κιθαιρώνα ταίριαξε με το πρώτο πιάτο του γεύματος -

ταμπουλέ με κρέμα με ρόδι και πάπρικα. Εναλλακτικά, συνδυάστηκε με Ασσύρτικο 
ΠΟΠ Σαντορίνη και Μοσχοφίλερο ΠΟΠ Μαντινεία. Ο μαριναρισμένος σολομός σε 
μάραθο και κόλιανδρο που σερβιρίστηκε ως κυρίως πιάτο «παντρεύτηκε» με 
Ασσύρτικο ΠΓΕ Μεσσηνία και Ασσύρτικο/Sauvignon blanc ΠΓΕ Δράμα.  

 

 

 

 

                                                                                                                    



 

 

Το Bratwurst με ξινολάχανο συνδυάστηκε με Ξινόμαυρο ΠΓΕ Νάουσσα και 
Ξινόμαυρο/Νεγκόσκα ΠΟΠ Γουμένισσα, ενώ η κοκκινιστή ωμοπλάτη αρνιού με 
noodles ταίριαξε με Αλιάνικο ΠΓΕ Κοιλάδα Αταλάντης και Αγιωργήτικο ΠΓΕ Δράμα. 
Το επιδόρπιο «Cantuccini» έκανε την τελευταία έκπληξη καθώς συνδυάστηκε με 
Ασσύρτικο/Αθήρι/ Αϊδάνι ΠΟΠ Σαντορίνη. Όλοι οι συμμετέχοντες στο γεύμα, 
δέχτηκαν αναμνηστικά δώρα της καμπάνιας ENOS που «τρέχει» παράλληλα με τη 
σειρά δράσεων σε Ελλάδα και Γερμανία. 

Επόμενος σταθμός για τους ελληνικούς οίνους ΠΟΠ και ΠΓΕ στη Γερμανία είναι η 
μεγάλη διεθνής έκθεση PROWEIN στο Ντύσσελντορφ σε λίγες ημέρες, ενώ στην 
Ελλάδα συνεχίζονται οι Ημερίδες και οι Γευστικές Δοκιμές με επόμενο ραντεβού στο 
Λουτράκι στο τέλος Μαρτίου. Ταυτόχρονα, συνεχίζεται η καμπάνια ENOS για 
δεύτερη συνεχόμενη χρονιά με νέα δημιουργικά καταχωρήσεων σε έντυπα και 
ηλεκτρονικά μέσα, ενώ σε λίγο καιρό θα συνεχιστεί με διαφημιστικά banners σε 
στάσεις λεωφορείων, μετρό και αεροδρόμια, με καμπάνια στα social media, αλλά 
και με ραδιοφωνικά και τηλεοπτικά σποτ. 

 


