
ΔΕΛΤΙΟ ΤΥΠΟΥ VIP LUNCH ΒΕΡΟΛΙΝΟ Β΄ έτος 

Τα ελληνικά κρασιά για δεύτερη συνεχόμενη χρονιά στο Βερολίνο – VIP LUNCH 

Η ΕΔΟΑΟ ταξίδεψε στην Γερμανία, αυτή την φορά σε τρεις διαφορετικές πόλεις με 
σκοπό την προώθηση του επώνυμου ελληνικού οίνου ΠΟΠ και ΠΓΕ στο γερμανικό 
κοινό. Το επιτυχημένο roadshow ξεκίνησε από την Κολωνία, συνεχίστηκε στο 
Μόναχο και ολοκληρώθηκε στο Βερολίνο. 

Μέσα από μία πληθώρα εκδηλώσεων που έλαβαν χώρα σε αυτές τις τρεις πόλεις, 
παρουσιάστηκαν 93 διαφορετικές ετικέτες οίνων με Προστατευόμενη Ονομασία 
Προέλευσης και Προστατευόμενη Γεωγραφική Ένδειξη. Καθ’ όλη την διάρκεια των 
δράσεων, οι ετικέτες ήταν καλυμμένες, όπως ορίζει το συγχρηματοδοτούμενου 
Πρόγραμμα από την Ελλάδα και την Ευρωπαϊκή Ένωση. Πέρα από τις «Τυφλες 
Γευστικές Δοκιμές» πραγματοποιήθηκαν επίσης συνεντεύξεις τύπου, masterclasses 

και γεύματα και δείπνα με δημοσιογράφους και επαγγελματίες του χώρου. 

Το γεύμα που πραγματοποιήθηκε στο Βερολίνο, πραγματοποιήθηκε, όπως και 
εκείνο στο Μόναχο, υπό τον συντονισμό της Romana Echensperger, της διάσημης 
Γερμανίδας Master of Wine. To ανατρεπτικό ταίριασμα των πιάτων με τα ελληνικά 
κρασιά που επέλεξε, απέσπασε πλήθος θετικών αντιδράσεων από τους 19 
καλεσμένους, ενώ κατά την διάρκεια του γεύματος η MW μοιραζόταν 
ενδιαφέρουσες πληροφορίες σχετικά με τις ελληνικές ποικιλίες με τους 
παρευρισκόμενους. 

Στο Βερολίνο, όλα τα events πραγματοποιήθηκαν στο ξενοδοχείο MOA, το οποίο 
βρίσκεται λίγο έξω από το κέντρο της πόλης. Ο χώρος MOA EAT υποδέχτηκε 19 
προσωπικότητες από τον χώρο του κρασιού, της γαστρονομίας, επαγγελματίες του 
κλάδου και influencers. Εκτός από τους Γερμανούς, στο Δείπνο παρευρέθηκε και ο 
Προϊστάμενος Γενικός Σύμβουλος ΟΕΥ Β’ από το ελληνικό προξενείο στο Βερολίνο, 
κος Θεόδωρος Ξυπολιάς, ενώ για αυτόν ακριβώς τον λόγο είχαν ταξιδέψει από την 
Ελλάδα ένας Έλληνας δημοσιογράφος και μία Ελληνίδα influencer, όπως προβλέπει 
το πρόγραμμα. 

Το food pairing που επιμελήθηκε η Γερμανίδα MW χαρακτηρίστηκε από έμπνευση. 
Το ταμπουλέ με κρέμα με ρόδι και πάπρικα ταίριαξε με τρεις επιλογές, Σαββατιανό 
ΠΓΕ πλαγιές Κιθαιρώνα, Ασσύρτικο ΠΟΠ Σαντορίνη και Μοσχοφίλερο ΠΟΠ 
Μαντινεία. Στην συνέχεια, ο σολομός  μαριναρισμένος σε μάραθο και κόλιανδρο 

συνοδεύτηκε από Ασσύρτικο ΠΓΕ Μεσσηνία και Ασσύρτικο, Sauvignon blanc ΠΓΕ 
Δράμα, ενώ το Bratwurst με ξινολάχανο με Ξινόμαυρο ΠΓΕ Νάουσσα και Ξινόμαυρο, 
Νεγκόσκα ΠΟΠ Γουμένισσα. Ακολούθως η Κοκκινιστή ωμοπλάτη αρνιού σε σκούρο 
ζουμί, με noodles ταίριαξε εξαιρετικά με Αλιάνικο ΠΓΕ Κοιλάδα Αταλάντης και 
Αγιωργήτικο ΠΓΕ Δράμα, ενώ στο τέλος το επιδόρπιο «Cantuccini» έδεσε πλήρως με 
Ασσύρτικο, Αθήρι, Αϊδάνι ΠΟΠ Σαντορίνη. 

Η Γερμανίδα MW συντόνισε το VIP Lunch, συζητώντας μετά από κάθε πιάτο για 
τους γευστικούς συνδυασμούς, δίνοντας πληροφορίες σχετικά με τις ελληνικές 



ποικιλίες, και τα ιδιαίτερα χαρακτηριστικά τους σε σχέση με τα κρασιά άλλων 
χωρών και απαντώντας στις ερωτήσεις των καλεσμένων, όποτε αυτές προέκυπταν. 
Όλοι οι παρευρισκόμενοι βρήκαν στην θέση τους μία σακούλα με αναμνηστικά 
δώρα, καθώς και ενημερωτικό και προωθητικό υλικό της καμπάνιας ENOS. 

Ο επώνυμος ελληνικός ΠΟΠ και ΠΓΕ οίνος θα ταξιδέψει εντός των επόμενων 
ημερών ξανά στην Γερμανία, αλλά αυτή την φορά θα παρευρεθεί στην διεθνή 

έκθεση PROWEIN, στο Ντίσσελντορφ. Εντός συνόρων οι Ημερίδες και οι Γευστικές 
Δοκιμές θα συνεχιστούν, με επόμενο σταθμό το Λουτράκι στα τέλη Μαρτίου. 
Παράλληλα η καμπάνια ENOS συνεχίζεται μέχρι και τα τέλη Αυγούστου, ενώ 
σύντομα θα δούμε και διαφημιστικά banners σε διάφορα σημεία της πόλης. 


