
ΔΕΛΤΙΟ ΤΥΠΟΥ VIP DINNER ΒΕΡΟΛΙΝΟ Β΄ έτος 

Τα ελληνικά κρασιά για δεύτερη συνεχόμενη χρονιά στο Βερολίνο – VIP DINNER 

Η Εθνική Διεπαγγελματική Αμπέλου και Οίνου παρουσίασε για δεύτερη συνεχόμενη 
χρονιά στο γερμανικό κοινό ελληνικούς ΠΟΠ και ΠΓΕ οίνους, σε ένα δεκαήμερο 
roadshow  το οποίο ξεκίνησε από την Κολωνία, έδωσε την σκυτάλη στο Μόναχο και 
κατέληξε στο Βερολίνο. 

Σε αυτές τις τρεις πόλεις, παρουσιάστηκαν στις αρχές Φεβρουαρίου 93 ετικέτες 
ελληνικών κρασιών Προστατευόμενης Ονομασίας Προέλευσης και 
Προστατευόμενης Γεωγραφικής Ένδειξης μέσα από μία σειρά δράσεων όπως blind 

tastings, συνεντεύξεις τύπου, masterclasses, και vip γεύματα και δείπνα με 
δημοσιογράφους και επαγγελματίες από τον χώρο του κρασιού. Οι δράσεις αυτές 
αποτελούν τη συνέχεια του διετούς συγχρηματοδοτούμενου Προγράμματος από 
την Ελλάδα και την Ευρωπαϊκή Ένωση «Ενημέρωση στα Κράτη Μέλη για τους 
Οίνους ΠΟΠ – ΠΓΕ και την λελογισμένη κατανάλωση οίνων με χώρες στόχους 
Ελλάδα και Γερμανία». 

Στο Βερολίνο όπως και στο Μόναχο, το δείπνο έγινε υπό τον συντονισμό της 
καταξιωμένης Γερμανίδας Master of Wine Romana Echensperger, αποσπώντας πολύ 
θετικές αντιδράσεις από τους καλεσμένους. Οι συνδαιτημόνες έμαθαν ιδιαίτερα 
ενδιαφέρουσες πληροφορίες για τον ελληνικό οίνο ενώ το food pairing τους 
εξέπληξε ευχάριστα. Τα κρασιά παρουσιάστηκαν με καλυμμένες τις ετικέτες, όπως 
και στις υπόλοιπες δράσεις. 

Το δείπνο έλαβε χώρα στο ξενοδοχείο MOA, το οποίο βρίσκεται λίγα χιλιόμετρα έξω 
από το κέντρο της πόλης. Η αίθουσα “MOA EAT” φιλοξένησε 24 εκπροσώπους του 
χώρου του κρασιού και της γαστρονομίας, καθώς και δημοσιογράφους, bloggers, 

sommelier, και επαγγελματίες του κλάδου. Εκτός από τους Γερμανούς που 
παρευρέθηκαν, στο τραπέζι έδωσαν το «παρών» ένας Έλληνας δημοσιογράφος και 
μία Ελληνίδα influencer που ταξίδεψαν στο Βερολίνο ειδικά για αυτό τον σκοπό, 
όπως ορίζει το Πρόγραμμα. 

Οι συμμετέχοντες γεύτηκαν ένα ανατρεπτικό food pairing, καθώς το ταρτάρ 
σαρδέλας συνδυάστηκε με Σαββατιανό ΠΓΕ Μαρκόπουλο και Μοσχοφίλερο ΠΟΠ 
Αρκαδία, ενώ τα ζυμαρικά ραγού έδεσαν εξαιρετικά με Ασσύρτικο ΠΟΠ Σαντορίνη. 

Η Μαυροδάφνη ΠΓΕ Αχαΐα και το Αγιωργήτικο ΠΟΠ Νεμέα συνόδευσαν το ρολό 
λάχανου με γέμιση μήλου, τυριών και ξηρών καρπών, ενώ το Μερλό-Συρά-

Αγιωργήτικο ΠΓΕ Πιερία και Ξινόμαυρο ΠΟΠ Νάουσα σερβιρίστηκε με το γκούλας 
αγριογούρουνου. Το δείπνο έκλεισε με επιδόρπιο μιλφέιγ κατσικίσιου τυριού με 
μέλι, δεντρολίβανο και καβουρδισμένα κουκουνάρια συνδυαζόμενο με 
Μοσχοφίλερο ΠΓΕ Αρκαδία και Σαββατιανό-Ροδίτη ΠΓΕ Ρετσίνα Μεσογείων. 

Η συντονίστρια Master of Wine, καθ’ όλη την διάρκεια του δείπνου ενημέρωνε τους 
παριστάμενους για τις ελληνικές ποικιλίες και την ιστορία του ελληνικού οίνου, ενώ  

 



παράλληλα έδινε απαντήσεις σε τυχόν απορίες που προέκυπταν. Η συζήτηση 
επικεντρωνόταν μετά από κάθε πιάτο στα ευφάνταστα food pairings που εξέπληξαν 
ευχάριστα τους συμμετέχοντες. Αξίζει να σημειωθεί ότι συζητήθηκαν τα θετικά 
χαρακτηριστικά των ελληνικών κρασιών σε σύγκριση με κρασιά άλλων χωρών. Όλοι 
οι συμμετέχοντες βρήκαν στην θέση τους μία τσάντα γεμάτη αναμνηστικά, αλλά και 
ενημερωτικό υλικό της καμπάνιας ENOS που συνεχίζεται με μια ποικιλία δράσεων. 

Οι ελληνικοί ΠΟΠ και ΠΓΕ οίνοι θα συνεχίσουν το ταξίδι τους με επόμενο σταθμό 
την μεγάλη διεθνή έκθεση PROWEIN στο Ντύσσελντορφ κατά τις επόμενες ημέρες. 
Οι Ημερίδες και οι Τυφλές Γευστικές Δοκιμές συνεχίζονται και στην Ελλάδα με 
επόμενη στάση το Λουτράκι στις 29 Μαρτίου. Παράλληλα η καμπάνια ENOS 

συνεχίζει να τρέχει για δεύτερη συνεχόμενη χρονιά σε ηλεκτρονικά και έντυπα 
μέσα, ενώ σύντομα θα κάνει και πάλι την εμφάνιση της με διαφημιστικά banners σε 
στάσεις λεωφορείων, μετρό και αεροδρόμια. 


