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πλούτο γηγενών ποικιλιών αμπέλου. 
Για παράδειγμα, η ποικιλία Λημνιό 
χρονολογείται στις απαρχές της 
αρχαίας Ελλάδας. Θεωρείται μια από 
τις αρχαιότερες -αν όχι η αρχαιότερη 
ποικιλία που καλλιεργειται στην Ευρώπη, 
με αναφορές σε αρχαία ιστορικά κείμενα 
με την ονομασία «Λημνία Άμπελος». Για 
ορισμένες άλλες αυτόχθονες ποικιλίες 
αμπέλου, η πραγματική προέλευσή τους 
είναι ακόμα άγνωστη, αλλά στις μέρες 
μας γίνεται μεγάλη έρευνα σε αυτό το 
πεδίο.

Η ιστορική απομόνωση πολλών 
περιοχών, η διάσωση παλαιών 
αμπελώνων και η υπερηφάνεια 
των μικρών καλλιεργητών για την 
κληρονομιά τους, επέτρεψαν σε έναν 
εντυπωσιακό αριθμό αυτοχθόνων 
ποικιλιών να επιβιώσουν μέχρι τη 
σημερινή εποχή. Μερικές από αυτές 
μπορεί να είναι εξαιρετικά σπάνιες και 
καλλιεργούνται μόνο από μια μικρή 
μερίδα οινοποιών. Η συνεχιζόμενη 
αναβίωση μιας σειράς ιστορικών 
ποιοτικών ποικιλιών αμπέλου, που χρόνο 
με τον χρόνο έρχονται στο προσκήνιο, 
είναι ένα από τα πιο συναρπαστικά 
στοιχεία του ελληνικού αμπελώνα. 
Ακόμα και για τους πιο εξοικειωμένους 
με το ελληνικό κρασί είναι αρκετά 
δύσκολο να παρακολουθήσουν όλες 
αυτές τις εξελίξεις.

Σε πολλές περιπτώσεις, οι ελληνικές 
ποικιλίες έχουν ονόματα που είναι 
δύσκολο να τα προφέρει κάποιος 
ξένος. Ωστόσο, το σίγουρο είναι πως 
προσφέρουν εξαιρετικά ποιοτικές 
επιλογές σε όσους έχουν τη διάθεση να 
εξερευνήσουν κάτι τελείως διαφορετικό. 
Σε μια εποχή μαζικής παραγωγής και 

παγκοσμιοποίησης, καταφέρνουν και 
ξεχωρίζουν με την ιδιαιτερότητά τους και 
την αίσθηση της προέλευσης (sense of 
place) που επιδεικνύουν.  Οι διαθέσιμες 
επιλογές είναι σχεδόν αναρίθμητες. 
Είναι αυτή η μοναδική πολυπλοκότητα 
σε εδάφη, ποικιλίες και μεσοκλίματα 
που παρέχουν απέραντες δυνατότητες 
για ένα μεγάλο εύρος στυλ κρασιών, 
που δύσκολα κάποιος θα συναντήσει σε 
άλλες περιοχές του οινικού κόσμου. 

Εν κατακλείδι, άλλη μια σημαντική 
παράμετρος είναι η γαστρονομική 
διάσταση αυτών των κρασιών. Πρόκειται 
για οίνους που μπορούν να συνδυαστούν 
εξαιρετικά με πολλές διαφορετικές 
διεθνείς κουζίνες. Το στυλ τους 
εξελίχθηκε δίπλα σε τοπικές γεύσεις της 
ελληνικής γαστρονομίας -διαφορετικές 
ανά περιοχές της χώρας - που 
διαθέτουν εξαιρετικές πρώτες ύλες και 
παραδοσιακές τεχνικές μαγειρέματος. 
Στο σύνολό τους χαρακτηρίζονται 
από φρεσκάδα, δροσερές οξύτητες, 
ισορροπημένο αλκοόλ, κομψότητα αλλά 
και πολυπλοκότητα στην «παλέτα». Είναι 
ο καλά ισορροπημένος συνδυασμός 
αυτών των επιμέρους χαρακτηριστικών 
που φέρνει την αρμονία στους 
συνδυσμούς φαγητού και κρασιού.
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Αϊδάνι:
Αρωματικά, κομψά κρασιά, με ανθικά αρώματα, 
δροσερή οξύτητα και στρογγυλή υφή. Χρησιμοποιείται 
κυρίως σε χαρμάνια στη Σαντορίνη για να στρογγυλέψει 
και να μαλακώσει  το αυστηρό, τραγανό με υψηλή 
περιεκτικότητα σε αλκοόλ, Ασύρτικο.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: ροδάκινο, πεπόνι, μάνγκο, γιασεμί, άνθη 
εσπεριδοειδών, ορυκτότητα
Κύριες περιοχές παραγωγής: Αιγαίο Πέλαγος  
(Σαντορίνη)
Στυλ:  χαρμάνια δεξαμενής με Ασύρτικο και Αηδάνι
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Σαντορίνη

Ασύρτικο:
Εντυπωσιακά δυνατό στον ουρανίσκο, με φρέσκια 
και «ατσάλινη» οξύτητα και υψηλά επίπεδα αλκοόλης. 
Χαρακτηριστικά εσπεριδοειδή, άφθονη ορυκτότητα 
(αλμύρα και βρεγμένη πέτρα) και ένας υπέροχος 
σύνθετος χαρακτήρας μελιού που αναπτύσσεται με 
την ωρίμαση στην φιάλη.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: μήλο, εσπεριδοειδή, ροδάκινο, ορυκτότητα, 
(βρεγμένη πέτρα), μέλι και φρυγανισμένο ψωμί (όταν 
παλαιώνει)
Κύριες περιοχές παραγωγής: Σαντορίνη, Κρήτη, 
Αιγαίο Πέλαγος, Ηπειρωτική Ελλάδα
Στυλ: δεξαμενής/αυστηρά, επαφή με οινολάσπες/
κρεμώδη, παλαίωση σε βαρέλι/δρυς, χαρμάνια με 
αρωματικές ποικιλίες όπως η Μαλαγουζιά και το 
Sauvignon Blanc
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Σαντορίνη (ξηρό και γλυκό), ΠΟΠ 
Πλαγιές Μελίτων, ΠΟΠ Χάνδακας-Candia, ΠΟΠ 
Ρόδος, ΠΟΠ Μονεμβασιά-Malvasia (μόνο γλυκό), ΠΟΠ 
Malvasia Πάρος (μόνο γλυκό), ΠΟΠ Malvasia Σητείας 
(μόνο γλυκό), ΠΟΠ Malvasia Χάνδακας-Candia (μόνο 
γλυκό)

Αθήρι:
Φρέσκα, κομψά, φρουτώδη κρασιά με μέτρια έως 
υψηλή αλκοόλη, μέτριο σώμα και απαλή οξύτητα. 
Προσθέτει εύρος και απαλότητα στο πιο γωνιώδες 
Ασύρτικο στην ΠΟΠ Σαντορίνη, ενώ εξαιρετικά 
μονοποικιλιακά παραδείγματα μπορούν να βρεθούν 
και σε άλλα μέρη του Αιγαίου, όπως στη Ρόδο.
Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: εσπεριδοειδή, λεμόνι, πράσινα φρούτα, 
ορυκτότητα
Βασικές περιοχές παραγωγής: Αιγαίο Πέλαγος, 
Χαλκιδική
Στυλ: δεξαμενής/φρουτώδες, ορυκτό και σύνθετο   
από παλιά αμπέλια στο νησί της Ρόδου, χαρμάνια με 
άλλες αυτόχθονες ποικιλίες
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Ρόδος, ΠΟΠ Πλαγιές Μελίτωνα, ΠΟΠ 
Σαντορίνη, ΠΟΠ Χάνδακας-Candia, ΠΟΠ Malvasia 
Σητείας (μόνο γλυκό), ΠΟΠ Malvasia Χάνδακας-Candia 
(μόνο γλυκό)
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Αρώματα λεμονιού και πράσινων φρούτων με φρέσκια 
οξύτητα, ελαφρύ σώμα και χαμηλά έως μέτρια επίπεδα 
αλκοόλης που αντικατοπτρίζουν το υψόμετρο στην 
ΠΟΠ Ζίτσα. Φίνα και κομψά, σχεδόν αιθέρια, τα κρασιά 
από Ντεμπίνα μπορεί να είναι ήρεμα και ξηρά ή 
αφρώδη και ημι-αφρώδη.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: λεμόνι, πράσινα φρούτα: πράσινο μήλο, 
άνθη εσπεριδοειδών
Κύριες περιοχές παραγωγής: Ήπειρος
Στυλ: ήρεμα δεξαμενής/φρουτώδη, αφρώδη ή ημι-
αφρώδη (παραδοσιακή μέθοδος ή σε δεξαμενή)
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Ζίτσα

Κυδωνίτσα:
Το όνομά της προέρχεται από τα αρώματα κυδωνιού 
της ποικιλίας τα οποία στην ανερχόμενη ποικιλία της 
Λακωνίας συνυπάρχουν με υπέροχες νότες ώριμων 
πυρηνόκαρπων φρούτων και ορυκτές νύξεις. Στον 
ουρανίσκο τα κρασιά είναι απαλά, «χυμώδη» και 
στρογγυλά.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: ροδάκινο, κυδώνι, εσπεριδοειδή, ορυκτό-
γήινο
Κύριες περιοχές παραγωγής: Πελοπόννησος 
(Λακωνία και Κορινθία)
Στυλ: ξηρά δεξαμενής/φρουτώδες στυλ
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Μονεμβασιά-Malvasia (μόνο γλυκά)

Μαλαγουζιά:
Υπέροχα εξωστρεφή αρώματα που θυμίζουν σταφύλια, 
ώριμα ροδάκινα και βερίκοκα, τροπικά φρούτα 
και μια ανθική διάσταση συνδυασμένη με νότες 
φρεσκοκομμένων βοτάνων, όπως η μέντα. Έντονη 
γεύση, βελούδινη και κρεμώδη υφή στο στόμα, με 
μέτρια οξύτητα, σχετικά υψηλό επίπεδο αλκοόλης και 
ξηρό εκχύλισμα. Οι εκφράσεις που έχουν ωριμάσει σε 
δρύ μπορεί να είναι πλούσιες και πολύπλοκες.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: σταφύλι, ροδάκινο, βερίκοκο, τροπικά 
φρούτα, λουλούδια, μέντα
Βασικές περιοχές παραγωγής: Εξαπλώνεται σε όλη 
την ηπειρωτική Ελλάδα,
Στυλ: ξηρά δεξαμενής, βαρελάτες εκδοχές, αρωματικά 
χαρμάνια με Ασύρτικο
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Ρόδος
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Ερυθρωπή ποικιλία σταφυλιού με έντονο ανθικό 
χαρακτήρα, που θυμίζει κυρίως ροδοπέταλα και 
υπέροχα αρώματα εσπεριδοειδών και πράσινων 
φρούτων. Τα κρασιά είναι «τραγανά» στον ουρανίσκο, 
με φρέσκια οξύτητα, έντονη φρεσκάδα, ελαφρύ      
σώμα και χαμηλά έως μέτρια επίπεδα αλκοόλης.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: λεμόνι, γκρέιπφρουτ, ροδοπέταλα, ξύσμα 
εσπεριδοειδών, ορυκτότητα
Κύριες περιοχές παραγωγής: Πελοπόννησος 
(Μαντινεία)
Στυλ: ξηρά λευκά δεξαμενής, ξηρά ροζέ (gris), και 
αφρώδη κρασιά (παραδοσιακή μέθοδος ή μέθοδος 
δεξαμενής)
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Μαντινεία

Ρομπόλα:
Aρωματικά κρασιά με φρεσκάδα που επιδεικνύουν 
κομψά αρώματα εσπεριδοειδών, μάραθου, φυτικές 
νότες και ορυκτότητα. Στο στόμα είναι ισορροπημένα 
με λεμονάτη οξύτητα και μέτριο σώμα, ενώ εμφανίζουν 
πυκνό φρούτο. Η ωρίμαση στην φιάλη προσθέτει 
ορυκτή και γήινη πολυπλοκότητα.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: λεμόνι, εσπεριδοειδή, μάραθος, ορυκτό 
(βρεγμένη πέτρα)
Κύριες περιοχές παραγωγής: Κεφαλονιά
Στυλ: ξηρά δεξαμενής/ορυκτά
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Ρομπόλα Κεφαλληνίας

Ροδίτης:
Ερυθρωπή ποικιλία σταφυλιού με φρουτώδεις νότες 
που θυμίζουν λεμόνι, πεπόνι και μέλι. Στον ουρανίσκο, 
τα κρασιά από Ροδίτη είναι τραγανά, πολύπλοκα και με 
ορυκτές νότες, ειδικά όταν τα σταφύλια προέρχονται 
από αμπελώνες μεγάλου υψομέτρου. Υπέροχη 
ενέργεια και εστίαση. Σε χαμηλότερα υψόμετρα το 
στυλ είναι πιο φρουτώδες, μαλακό και ευκολόπιοτο. 

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: λεμόνι, πεπόνι, ορυκτό, γήινο
Κύριες περιοχές παραγωγής: Πελοπόννησος (Πάτρα)
Στυλ: δεξαμενής/φρουτώδη ή/και ορυκτά, 
παρατεταμένη επαφή με τις φλούδες (skin-contact), 
ρετσίνες
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Πάτρα, ΠΟΠ Πλαγιές Μελίτωνα, ΠΟΠ 
Αγχίαλος
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Μέτριας έντασης φρουτώδη αρώματα, που θυμίζουν 
μήλο και τροπικά φρούτα. Υπέροχη εξέλιξη με τον 
χρόνο αναπτύσσοντας μέλι, ξηρούς καρπούς και 
φρυγανισμένο ψωμί μετά από μερικά χρόνια στη 
φιάλη. Μέτριο σώμα, με μέτρια αλλά ισορροπημένη 
οξύτητα και πολυπλοκότητα, ειδικά όταν τα σταφύλια 
προέρχονται από παλαιά αμπέλια.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: μήλο, πεπόνι, μπανάνα, φρυγανισμένο 
ψωμί, μέλι
Κύριες περιοχές παραγωγής: Στερεά Ελλάδα (Αττική, 
Βοιωτία, Εύβοια)
Στυλ: δεξαμενής/φρουτώδες, με οινολάσπες 
βαρελάτες εκδοχές, ρετσίνες
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Αγχίαλος

Βηλάνα:
Μέτριας έντασης φρουτώδη και ανθικά αρώματα με 
πικάντικες νότες, ειδικά όταν φυτεύεται σε σχετικά 
άγονα εδάφη. Επαρκές φρούτο στο στόμα, απαλή αλλά 
αναζωογονητική οξύτητα, μέτριο επίπεδο αλκοόλης 
και μέτριο σώμα. Ευκολόπιοτος και ήπιος φρουτώδης 
χαρακτήρας.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: κίτρινο μήλο, λεμόνι, λευκά άνθη
Κύριες περιοχές παραγωγής: Κρήτη
Στυλ: δεξαμενής/φρουτώδες
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Πεζά, ΠΟΠ Σητεία, ΠΟΠ Χάνδακας-
Candia

Βιδιάνο: 
Αρωματικό, με ώριμα φρούτα, ανθικά στοιχεία και 
κάποιες ορυκτές νότες. Πληθωρικό στο στόμα, με 
κρεμώδη υφή, εξαιρετική πυκνότητα φρούτου, λεπτή 
και ισορροπημένη οξύτητα και νότες ορυκτότητας. 
Εξαιρετική συνάφεια με το βαρέλι. 

Ταυτότητα ποικιλίας 
Αρώματα: ροδάκινο, βερίκοκο, περγαμόντο, άνθη, 
ορυκτότητα
Κύριες περιοχές παραγωγής: Κρήτη
Στυλ: δεξαμενής/φρουτώδες, με επαφή με οινολάσπες/
βαρελάτο/κρεμώδες 
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Χάνδακας-Candia, ΠΟΠ Malvasia 
Χάνδακας-Candia (μόνο γλυκό)
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Ανώτερης ποιότητας, μέλος της οικογένειας των 
Μοσχάτων, το λευκό Μοσχάτο εμφανίζει εκρηκτικά 
αρώματα ώριμων φρούτων, ανθικές νότες που θυμίζουν 
τριαντάφυλλο, χαρακτήρα σταφυλιού και λεπτότητα. 
Τα γλυκά κρασιά όταν ωριμάζουν εμφανίζουν μια 
υπέροχη ισορροπία πικάντικου/μπαχαρένιου και 
ποικιλιακού χαρακτήρα.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: ροδάκινο, τριαντάφυλλο, λουκούμι, 
τροπικά φρούτα, άνθη πορτοκαλιάς, σταφύλι, μόσχος, 
μέλι (σε παλαιωμένα γλυκά), πικάντικο/μπαχαρένιο (σε 
παλαιωμένα γλυκά)
Κύριες περιοχές παραγωγής: Σάμος, Πάτρα, 
Κεφαλονιά, Ρόδος
Στυλ: ξηρό δεξαμενής, γλυκό (σε βαρέλι ή όχι), 
ενισχυμένο ή όχι
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Σάμος, ΠΟΠ Μοσχάτο Πατρών, ΠΟΠ 
Μοσχάτο Ρίου Πάτρας, ΠΟΠ Μοσχάτο Κεφαλληνίας, 
ΠΟΠ Μοσχάτο Ρόδος, ΠΟΠ Malvasia Σητεία, ΠΟΠ 
Malvasia Χάνδακας-Candia (μόνο γλυκά κρασιά σε όλες 
τις ζώνες)

Ερυθρές ποικιλίες σταφυλιών

Αγιωργίτικο:
Το μέτριο έως βαθύ ρουμπινί χρώμα, ο πυκνός ώριμος 
χαρακτήρας των κόκκινων φρούτων και τα γλυκά 
μπαχαρικά οδηγούν σε έναν απαλό, σχεδόν βελούδινο 
ουρανίσκο, με κομψές αλλά δομημένες τανίνες, μέτριο 
έως γεμάτο σώμα και μέτριο-υψηλό αλκοόλ. Του 
ταιριάζει πολύ η δρυς, ωστόσο κάποια παραδείγματα 
είναι δεξαμενής: ευκολόπιοτα φρέσκα, φρουτώδη και 
τραγανά.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: κόκκινα φρούτα, ωριμότητα (στο φρούτο), 
γλυκά μπαχαρικά, σοκολάτα
Κύριες περιοχές παραγωγής: Πελοπόννησος (Νεμέα)
Στυλ: ζωηρά ξηρά ροζέ, ξηρά φρουτώδη κόκκινα, 
σύνθετα κόκκινα
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Νεμέα

Κοτσιφάλι:
Κλασικό, μεσογειακού στυλ σταφύλι, με απαλό χρώμα, 
μέτρια οξύτητα, σχετικά υψηλό αλκοόλ, γεμάτο σώμα και 
ώριμες μαλακές τανίνες. Αρώματα και γεύσεις στο φάσμα 
των ώριμων κόκκινων φρούτων και της μαρμελάδας. 
Δημιουργεί εξαιρετικά χαρμάνια με τη Μανδηλαριά. 
Η τελευταία προσφέρει τις τανίνες, το χρώμα και την 
οξύτητά της.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: ώριμα κεράσια και φράουλες, δαμάσκηνα, γη, 
αποξηραμένα βότανα, μπαχαρικά
Κύριες περιοχές παραγωγής: Κρήτη
Στυλ: ερυθρά  ξηρά  δεξαμενής  ή  ωριμασμένα  σε  δρυ
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Πεζά, ΠΟΠ Αρχάνες, ΠΟΠ
Χάνδακας-Candia
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Απαλό χρώμα με γκρενά αποχρώσεις και έναν 
υπέροχο περίπλοκο αρωματικό χαρακτήρα που 
θυμίζει αποξηραμένα φρούτα, βότανα και μπαχαρικά. 
Βελούδινο και μεταξένιο στον ουρανίσκο, με τονισμένο 
αλκοόλ και μέτρια οξύτητα, ενώ μερικές φορές ξηραίνει 
τον ουρανίσκο προς το τελείωμα. Η παλαίωση ενισχύει 
τον χαρακτήρα και την πολυπλοκότητά του.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: αποξηραμένα κεράσια, σύκα, σταφίδες, 
μπαχαρικά, βότανα, γη
Κύριες περιοχές παραγωγής: Κρήτη
Στυλ: ξηρά και γλυκά κόκκινα, χαρμάνια με Μανδηλαριά
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Δαφνές (γλυκό και ξηρό), ΠΟΠ Σητεία 
(γλυκό και ξηρό), ΠΟΠ Malvasia Σητεία (μόνο γλυκό), 
ΠΟΠ Malvasia Χάνδακας-Candia (μόνο γλυκό)

Λημνιό:
Μια αρχαία ποικιλία αμπέλου με αναφορές σε ιστορικά 
κείμενα. Ο ελκυστικός χαρακτήρας του συνδέεται με 
ξεκάθαρα και έντονα αρώματα που παραπέμπουν σε 
εκλεκτά μικρόρωγα φρούτα και φρέσκα βότανα με 
διαύγεια και καθαρότητα στη «μύτη». Γοητευτικό στον 
ουρανίσκο, φίνο και κομψό, με μέτριες τανίνες και 
σχετικά υψηλά επίπεδα αλκοόλης.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: κόκκινα φρούτα, φρέσκα βότανα, 
λουλούδια
Κύριες περιοχές παραγωγής: Μακεδονία, Λήμνος
Στυλ: ξηρά δεξαμενής ή κόκκινα που έχουν ωριμάσει 
σε δρυ
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Πλαγιές Μελίτωνα, ΠΟΠ Λήμνος

Λημνιώνα:
Ανερχόμενο «αστέρι», με ελάχιστες φυτεύσεις προς το 
παρόν, η Λημνιώνα εμφανίζει υπέροχη καθαρότητα 
κόκκινων φρούτων, μαζί με πιπεράτα στοιχεία και 
κομψές βοτανικές νότες. Στον ουρανίσκο είναι 
κομψή, με εκλεπτυσμένες τανίνες και είναι εξαιρετικά 
ευχάριστη. Σε επίπεδο στυλ η ποικιλία ορίζει έννοιες 
όπως κομψότητα και «γοητεία».

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: κόκκινα φρούτα, φρέσκα βότανα, πιπέρι, 
ορυκτότητα/γήινο
Κύριες περιοχές παραγωγής: Θεσσαλία, Μακεδονία 
και σταδιακά εξαπλώνεται και σε άλλες περιοχές της 
Ελλάδας
Στυλ: δροσερά ροζέ, κομψά κόκκινα/με απαλές νότες 
δρυός
Οίνοι ΠΟΠ: δεν συμμετέχει σε κάποια ζώνη ΠΟΠ
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Εξαπλωμένη σε όλο το Αιγαίο και την Κρήτη, η 
Μανδηλαριά είναι μια βαθύχρωμη, τανική και 
υψηλής οξύτητας ποικιλία αμπέλου. Της λείπει η 
ένταση του φρούτου και το σώμα και γι’ αυτό συχνά 
αναμιγνύεται με άλλες ποικιλίες όπως το Κοτσιφάλι. Τα 
μονοποικιλιακά κρασιά με προσεκτική διαχείριση στην 
οινοποίηση μπορεί να είναι εντυπωσιακά σε δύναμη 
και δομή.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: κεράσι, μαρμελάδα, φυτικές νότες, δέρμα
Κύριες περιοχές παραγωγής: Κρήτη, Σαντορίνη, 
Πάρος, Ρόδος
Στυλ: ξηρά ποικιλιακά κόκκινα, ξηρά χαρμάνια
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Σητεία (γλυκά και ξηρά), ΠΟΠ Δαφνές 
(γλυκά και ξηρά), ΠΟΠ Πεζά, ΠΟΠ Αρχάνες, ΠΟΠ 
Χάνδακας-Candia, ΠΟΠ Πάρος, ΠΟΠ Ρόδος.

Μαυροδάφνη:
Συνυφασμένη με τα γλυκά ενισχυμένα κρασιά της 
ζώνη; ΠΟΠ Μαυροδάφνη Πατρών, η ποικιλία σήμερα 
εξερευνάται από μια διαφορετική οπτική γωνία και 
οινοποιείται όλο και περισσότερο σε ξηρό στυλ. Τα 
πυκνά αρώματα μαύρων φρούτων και οι έντονες 
βοτανικές νότες στη μύτη, οδηγούν σε έναν κομψά 
δομημένο και μέτρια τανικό ουρανίσκο, με εξαιρετική 
συμπύκνωση στο φρούτο.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: μαύρα κεράσια, αποξηραμένα φρούτα, 
δαμάσκηνο, σταφίδα, δάφνη, φασκόμηλο,
Κύριες περιοχές παραγωγής: Πελοπόννησος (Πάτρα), 
Κεφαλονιά
Στυλ: γλυκά ενισχυμένα κόκκινα, ξηρά κόκκινα
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Μαυροδάφνη Πατρών, ΠΟΠ 
Μαυροδάφνη Κεφαλληνίας

Μαύροτράγανο:
Βαθύ χρώμα με πυκνό ώριμο φρούτο, πλούσια και 
δυνατή γεύση με καλοφτιαγμένη τανική δομή και 
μέτριο έως υψηλο επίπεδο οξύτητας. Το Μαυροτράγανο 
έχει δυνατότητες παλαίωσης κι επιδεικνύει πλούτο και 
εξαιρετική δομή.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: μαύρα φρούτα, μούρα, βιολέτα, πιπέρι, 
ορυκτότητα, δέρμα
Κύριες περιοχές παραγωγής: Σαντορίνη, Τήνος
Στυλ: ξηρά κόκκινα που έχουν ωριμάσει σε δρύ
Οίνοι ΠΟΠ: δεν συμμετέχει σε ΠΟΠ
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Απαλό χρώμα, με τανίνες που χρειάζονται χρόνο στην 
φιάλη για να μαλακώσουν, και εκπληκτικά επίπεδα 
κομψότητας, ενέργειας και φρεσκάδας στη γεύση. Από 
τις ελληνικές ποικιλίες με τη μεγαλύτερη δυνατότητα 
παλαίωσης, το Ξινόμαυρο εξελίσσει ένα σύνθετο 
ξεχωριστό μπουκέτο που θυμίζει κόκκινα φρούτα, 
φυτικά στοιχεία και γη/μανιτάρι.

Ταυτότητα ποικιλίας
Αρώματα: κόκκινα φρούτα, δαμάσκηνο, ελιές, πελτές 
ντομάτας, μπαχαρικά, γή
Κύριες περιοχές παραγωγής: Μακεδονία, Θεσσαλία
Στυλ: ξηρά κόκκινα (μονοποικιλιακά ή χαρμάνια), 
κομψά ροζέ, αφρώδη (λευκά και ροζέ)
Οίνοι ΠΟΠ: ΠΟΠ Νάουσα, ΠΟΠ Αμύνταιο, ΠΟΠ 
Γουμένισσα, ΠΟΠ Ραψάνη


